GELATO

V KATALOGU NAJDETE RUCNE VYRABANE:
KLASICKE TORTY,

CHEESECAKE,

DEZERTY,

AKO AJ SPECIALNE TORTY A ZAKUSKY

ceny sU uvedené bez DPH

Minimdlna objedndvka 180,-€ bez DPH




KLASICKE TORTY

Kakaovy korpus v dvoch vrstvéch, jemné §lahacka
a 3favnaté visne ukryvajice sa aj medzi vrstvami torty

Nadychany cokolddovy korpus s intenzivnou chutou
Zokolédy zdobeny §lahagkou a velkymi hoblinami ¢okolddy

S

BEZ LEPKU

Bezlepkové piskdtové cesto, plnené marhulovou
§lahackou a kiskami marhdl

Kakaové piskotové cesto s neodolatelnou parizskou
§lahackou a bohaté &okolddové zdobenie na povrchu




S

BEZ LEPKU

Lahky tvarohovy krém zaliaty éokolddovou vrstvou, Bezlepkové pidkotové cesto s intenzivnou chufou cokolédy
na $favnatom kakaovom korpuse a vysokou vrstvou &okolddovo smotanového krému,
zaliate tmavou ¢okolddou

Nadychany zeleny korpus v dvoch vrstvéch
so smotanovym krémom a vrstvou lesnych plodov

Spojenie vanilkového a kakaového piskétového korpusu,
plnené s vanilkovym krémom a malinovou vrstvou.
Zaliate s malinami a Zelé. Kraje zdobené bielou &okolddou

KLASICKE TORTY

Priemer 22cm

Pocet Cena Cena
ID katalég Nézov tovaru Hmotnost porcii /bal. /porcia
709049 Harlekyn 930g 12 ks 18,50 1,55
709046 Malinové torta s vanilkovym krémom 1350 g 20,50
709042 Pariz 1150 g 12 ks 19,50 1,63
709040 Schwarzwald 1170¢g 12 ks 20,50 1,71
709050 Tvarohov§ Macko 1080 g 12ks 20,50 171
709084 Machovd 1200 g 12 ks 20,50 1,67
709076 Marhulové torta 150g 12 ks 22,50 1,88

709077 Rozpravkovd torta 1200 g 12 ks 22,50 1,88



Priemer

KLASICKE TORTY PREDREZANE e

PREDREZANE
—

BIELY SEN PRAGUE
ID 25175 / 1250g / 12 PORCIi

Cokoladovy korpus v troch vrstvach plnené
lahodnym krémom z bielej ¢okolddy,
bohato zdobené &okolddovymi hoblinami

Alergény: 7,1,6,3

PREDREZANE

JAHODOVY RED VELVET
ID 25173 / 1800g / 14 PORCIi

Lahodny korpus v dvoch vrstvéch,jemny
smotanovy krém s jahodami doddva svieZost,
zdobené s lyofilizovanymi jahodami

Alergény: 1,3,7

PREDREZANE

ORECHOVY MEDOVNIK
ID 25174 / 1600g / 12 PORCIi

Tenké vrstvy medového cesta a krému,
posypané s drvenymi orechami

Alergény: 1,3,7,8

PREDREZANE

PROFITEROLES
PISTACIOVA TORTA

ID 25302 / 1250g / 12 PORCI

Kombinécia zamatovych mascarpone profiteroliek,
bielej éokolady,chrumkavych orieskov
v luxusnej pistdciovej plnke.

Alergény: 7,1,3,8



KLASICKE TORTY

Kazdy kisok pontka symféniu chuti od jemného
vanilkového korpusu, pekanovej pralinky,

po chrumkavé drvené susienky a karamelovo-syrovy
krém. Zdobené sladko-slanym karamelom

a chrumkavymi perlami z bielej ¢okoldady

Tri vrstvy [ahkého svetlého korpusu s kiskami
chrumkavej éokolddy. Plnené bandnovym pyré
a bandnovo smotanovou plnkou

Torta so susienkovym zdkladom, bohatou tvarohovou
plnkou zdobenou &uéoridakami a mandlami.

Vrstvend Struktira torty sa vyznaduje spojenim intenzivnej
chuti kakaa a svieZosfou exotického ovocia.
Mangovo-marakujové pyré vrstva s Eokolddovym mousse
krémom poliata lesklym mangovym Zelé a zdobend
sudenymi jedlymi kvetmi.

DORTIES TORTY

Pocet Cena Cena
ID katalég Nézov tovaru Hmotnost porecii /bal. /porcia
25175 Biely sen Prague 1250g 12 ks 19,00 1,58
25173 Jahodovy Red Velvet 1800g 14ks 19,50 1,39
25174 Orechovy medovnik 1600g 12 ks 18,50 1,54
25174 Profiteroles Pistaciovd torta 1250g 12 ks 24,50 2,04
25174 Pekanovd torta 1600g 14 ks 22,50 1,60
25174 Bandnové torta 1760g 14 ks 19,50 1,39
25174 Cuéoriedkovo tvarohové pité 14409 12 ks 17,50 1,45

25174 Mangovo &okolédovd torta 1300g 12 ks 18,50 1,54



SAMOSTATNE
BALENE

KLASICKE TORTY (=

PREDREZANE, PORCIOVANE

KAZDA PORCIA BALENA SAMOSTATNE VO FOLII

DOBA SPOTREBY PO ROZMRAZENI, PRI SKLADOVANI V CHLADNICKE PRI 3-8 °C AZ 5 DNi.

SAMOSTATNE

PUNCOVA TORTA
ID MH 0002 / 1920g / 16 PORCII

Klasickd punéové torta z piskétového cesta obohatend

s citronovu a pomaranéovou kdrou a $favou, obsahujica
triple sec, &iry pomarancovy likér

Alergény: 1,3

SAMOSTATNE

PREDREZANE BALENE

MANGOVO - TVAROHOVA TORTA
ID MH 0006 / 1540g / 14 PORCIi

Vanilkovo citronové piskétové cesto
s tvarohovo smotanovou vrstvou
a s mango pyré zaliate mangovou Zelatinou

Alergény: 1,3,7

SAMOSTATNE
BALENE

=

PREDREZANE
~—

ZELENA ROZPRAVKA S MALINOU
ID MH 0008 / 1350g / 16 PORCII

Stavnaté piskétové cesto s tekvicovym olejom,
jogurtovo smotanovd plnka s bielou okoladou,
malinové pyré a chrumkavé tekvicové semiacka

Alergény: 1,3,7



SAMOSTATNE
BALENE

PREDREZANE, PORCIOVANE

SAMOSTATNE

PREDREZANE BALENE

COKO - TRIO TORTA
ID MH 0013 / 1680g / 14 PORCIi

VI&eny kakaovy korpus s vrstvami smotanového krému
s ¢okolddou, kakaom a bielou Eokolddou

Alergény: 1,7

SAMOSTATNE
BALENE

PREDREZANE
<~

MALINOVO - TVAROHOVA TORTA
ID MH 0020 / 1540g / 14 PORCIi

Vanilkové piskétové cesto s tvarohovo smotanovou
vrstvou a s malinovym pyré zaliate malinovou Zelatinou

Alergény: 1,3,7

SAMOSTATNE

PREDREZANE

MIX
PUNCOVA, ZELENA ROZPRAVKA, MAKOVY STEDRAK, COKO TRIO

ID MH 0019 / 1400g / 12 PORCIi
Alergény: 1,3,7,8

Vsetky porcie balené samostatne vo folii
Doba spotreby po rozmrazeni, pri skladovani v chladni¢ke pri 3-8 °C az 5 dni.

KLASICKE TORTY

Hmotnost Pocet Cena Cena
ID katalég ~ Ndzov tovaru Hmotnost  /porcia porcii /bal. /porcia
MH 0008 Zelend rozpréavka s malinou 1350 ¢ 85¢g 16 ks 32,00 2,19
MH 0006 Mangovo - tvarohové torta 1540 g 10g 14 ks 26,00 1,79
MH 0020 Malinovo - tvarohovd torta 1540 g 1M0g 14 ks 26,00 1,86
MH 0013 Coko - TRIO torta 1680 g 120 g 14 ks 34,00 2,43
MH 0002 Punéovd torta 1920 g 120 g 16 ks 32,00 2,00

MH 0019 MIX 1400 g 117 g 12ks 26,00 2,17



EXKLUZIVNE TORTY PREDREZANE, PORCIOVANE

SAMOSTA]'NE
- § S PREDREZANE BALENE

MONTE TORTA
ID 000220 / 1350g / 14 PORCIi

Cokolddovy korpus s vanilkovym a lieskovooriegkovym
krémom, poliaty bielou a tmavou &okolddou

Alergény: 1,3,7,8,6

SAMOSTATNE
BALENE

PREDREZANE
<~~~

L3

BIELA COKOLADA S LESNYM OVOCIM
ID 000258 / 1700g / 14 PORCIi

Vanilkové pikétové cesto s dvoma vrstvami jemného
krému z bielej &okolady plnené lesnym ovocim, zdobené
&uéoriedkou, jahodou a malinou

Alergény: 1,3,7,6

SAMOSTATNE
BALENE

PREDREZANE
<~—

MASCARPONE JAHODA
ID 000131 / 1400g / 14 PORCI

Stavnaty Eokolddovy korpus, plnka mascarpone
smotanovy krém, vrch bohato preliaty $favnatou
vrstvou z jahéd

Alergény: 1,3,7



Dvojvrstvovy Eokolddovy bezlepkovy korpus,
plneny s vrstvou kokosu a &okolddového krému
zaliate tmavou Eokoladou

Cokolddovy korpus plneny vanilkovo-pudingovym
krémom a velmi jemnym krémom z vaji¢ckovych bielok.
Vrch zdobi strdhand tmavé Eokoléda

Moderné torta s ¢okolddovym korpusom
a krémom z pistdcii, doplnend malinovou vrstvou,
harmonickd kombindcia oriekov, pistacii a malin.

EXKLUZIVNE TORTY

Hmotnost Pocet Cena Cena
ID katalég Ndazov tovaru Hmotnost  /porcia porcii /bal. /porcia
000220 Monte torta 1350g 969 14ks 32,00 2,32
000258 Biela ¢okoldda s lesnym ovocim 1700g 121g 14ks 35,00 2,50
000131 Mascarpone Jahoda 1400g 100g 14ks 32,00 2,28
000355  Bounty 1680g 120g 14ks 33,00 2,35
000221 Obliz prst 1200g 859 14ks 22,00 2,28

000358 Pistdcia malina torta 14009 100g 14ks 33,00 2,35



Priemer

CHEESECAKE PREDREZANE Wmial

PREDREZANE

PISTACIE
ID 709088 / 850g / 12 PORCII

Kakaovy zéklad ktory doplfia pistéciovy nadychany
krém so zelenou farbou zdobeny lieskovymi
orechami a pistéciou

Alergény: 1,6,7,8

PREDREZANE

SLANY KARAMEL

ID 709074 / 850g / 12 KS

Maslovy peceny zdklad s exkluzivnym nadychanym
krémom so sladko slanou prichutou

Alergény: 1,3,6,7

PREDREZANE

JAHODA
ID 709054 / 1300g / 12 KS

Spojenie sladkych jahéd a lahodného
smotanového krému

Alergény: 1,3,7

SAMOSTATNE

PREDREZANE

DUBAJSKA COKOLADA
ID 000323 / 1400g / 14KS

Populdrny dezert indpirovany virdlnou dubajskou
&okolddou. Kombinuje krémovi plnku z mascarpone s
chrumkavou vrstvou z pistéciovej pasty, tahini

a opeé&enych kadaif rezancov.

Alergény: 1,3,5,6,7,8

SAMOSTATNE

PREDREZANE

NUTELA

ID MH 0004 / 1400g / 14KS / 1 KSV BALEN|

Cheesecake z mascarpone, smotany a nutelly
posypané vrstvou orechov

Alergény: 1,6,7,8



RADOST OCHUTNAT PREDREZANE

PREDREZANE

JABLKO
ID 25176 / 1600g / 12 PORCI|

Karamelovy sudienkovy korpus, termizovany
&erstvy syr s Gzasnym spojenym jablk a Zkorice,
zdobeny chrumkavou posypkou

Alergény: 1,3,7

PREDREZANE

CUCORIEDKA
ID 25178 / 1600g / 12 PORCI

Maslové susienky ako zaklad, chuf dopliia
delikatny Eerstvy syr s éucoriedkami
Alergény: 1,3,7

PREDREZANE
<~

JAHODA PREMIUM

ID 25177 / 1450g / 12 PORCIi

Susienkovy korpus, ndplii z &erstvého
termizovaného syru, zdobeny s polenymi
jahodami, zaliate s dekorativnym Zelé.

Alergény: 1,3,7

Dortie’s
.

JAHODA RETAIL
ID 25184 / 510g / é PORCIi

C H E ES ECAKE Predrezané

Hmotnost Poéet Cena Cena kus
ID katalég Ndzov tovaru Hmotnost  /porcia porcii /torta /porcia /bal.
709054 Jahoda 1300g 108g 12 ks 19,50 1,63 2
709074 Slany karamel 850g 71g 12 ks 19,50 1,63 2
709088 Pistdcie 850g 71g 12 ks 22,00 1,84 2
MH 0004  Cheesecake nutela 1400g 100g 14 ks 32,00 2,29 1
25176 Jablko s chrumkavou posypkou 1600g 133g 12 ks 17,80 1,48 1
25178 Cocoriedka 1600g 133g 12 ks 17,80 1,48 1
25177 Jahoda Prémium 1450g 120g 12 ks 16,00 1,33 1
000323 Dubajskd &okoldda 1400g 100g 14 ks 43,00 3,07 1

25184 Jahoda 510g RETAIL 510g 6ks 5,50 1



LASTRA REZY

S

BEZ LEPKU

Bezlepkové piskotové cesto so smotanovo
zltkovym krémom s karamelovou vrstvou

2

BEZ LEPKU

Vlaéne Cokolddové piskédtové cesto bez lepku.
S kokosovou vrstvou zaliate ¢okolddou.

Lahky, dvojvrstvovy kakaovy korpus,
plneny $lahac¢kovo karamelovou plnkovu,
preliaty tmavou &okolddou a karamelom

S

BEZ LEPKU

Lahodny, sladky smotanovy krém s ténmi karamelu,
vanilky, vléény &okoladovy korpus, zdobeny
lieskovymi orechami

Kakaové piskétové cesto,
plnené so $lahaékou a malinami




REZY

Tmavy korpus s éokoléddovym krémom,
bohato zdobeny s hoblinami z pravej belgickej ¢okolady

Moderny red velvet rez so smotanovo-jogurotovym

v v

¢uoriedkovym (72%) krémom,
plny chuti a zdroven sviezi

Svetly korpus, mangovo-marakujovy

: 3 . svieZi krém a mangovd poleva

Lahodne $tavnaty kold¢ zo zrelych bandnov s kiskami
Cokolddy a so 3koricou. Ddnsky kold¢ so $alkou kavy,
alebo &aju na lahodné rafajky, alebo

popoludnaijsie obéerstvenie.

Unikdtny rez kombinuje chuf prémiového &aju matcha
s jemnou bielou Eokolddou a svieZou ovocnou
chufou lyofilizovanych jahéd

REZY

Hmotnost Poéet Cena Cena Hmotnost Poéet Cena Cena
ID katalég Nézov tovaru Hmotnost /porcia  porcii /bal. /porcia  ID katalég Ndzov tovaru Hmotnost /porcia  porcii /bal. /porcia
709060 Créme brilée BEZ LEPKU 1000g 100g 10ks 21,50 2,15 25170 Coko|édov>7 sen PRAGUE 2100g 87,50g 24ks 31,50 1,31
709061 Cokokokos  BEZIEKU  1600g  160g  10ks 21,50 2,15 25171 Cucoriedkovy Red Velvet ~ 2100g  87,50g  24ks 23,80 099
709007  Toffifé 900g 90g 10ks 17,50 1,75 25172 Mango Passion 2600g  108,30g 24ks 23,80 0,99
709078 rskykém G710 1100g  110g  10ks 21,50 2,15 25179 Bandnovy chlebik 950g  9500g 10ks 9,00 09
709003 Malina 900g 90g 10ks 17,50 1,75 25179 Matcha Brownie 14009 58,33g 24ks 31,50 1,30



RAW TORTY

Na objedndvku, dodanie 1-2 tyzdne

e

Korpus zo su$eného ovocia, datle a hrozienka
mie3ané s orechami, lahodny krém z ke$u orechoy,
kokosovej smotany a jemny krém z malin

Hmotnost Pocet
ID katalég Nézov tovaru Hmotnost  /porcia porcii
000359  Cokoldda 1350 g 96g 14 ks
000224 Malina 1350 g 969 14 ks

000225 Kokos 1350 ¢ 96g 14 ks

Cena

/bal.

37,00
37,00
37,00

Lahkd nepeéend torta s lahodnym krémom
s keSu orechov a kokosovej smotany.
Povrch zaliaty okolddovu.

Korpus tvoria datle, hrozienka a mandle. Lahodny
krém z ke3u orechov, kokosovej smotany,

z kokosového oleja a strihaného kokosu.

Zaliate s ¢okolddou a zdobené kokosovymi hoblinami

Cena
/porcia

2,64
2,64
2,64



BEZLEPKOVE A BEZLAKTOZOVE TORTY  coosiocium

Na objedndvku, dodanie 1-2 tyzdne

O -,
) (J
. BEZ LEPKU BEZ MLIEKA,

SAMOSTATNE
BALENE

COKOLADOVO MALINOVA TORTA

ID 000360 / 1350g / 14 PORCIi

Cokolddovo-malinové torta spdja intenzivnu chuf kvalitne;
Zokolédy s jemne kyslastym néddychom malin.

Nadychané bezlepkové korpusy a krém bez laktézy vytvérajd
harmonickd kombindciu plnd kontrastov, ktoré

potesi kazdého milovnika ovocno-éokolddovych dezertov

Alergény: 3,6,7
%
BEZ LEPKU @

KOKOSOVO POMARANCOVA TORTA -~

T

Kokosovo-pomarancova torta s lemon curdom spdja
jemny exoticky sladkost kokosu s osvieZujicou citrusovou
chufou pomaranéa. Vyrazny lemon curd doddva
dezertu prijemny svieZost a jemne kyslasty kontrast, ktory
vyvazuje celkovi chuf.

Alergény: 3,6,7

??é
8o
BEZ LEPKU

ID 000361 / 1350g / 14 PORCIi

SAMOSTATNE
BALENE

Jahodovd torta v bezlepkovej a bezlaktézovej verzii je
jemny a sviezi dezert plny oblibenej ovocnej chuti.
Nadychané korpusy doplfia lahky krém a $favnaté jahody, -
ktoré doddvaju torte prirodzend sladkost aj svieZosf.
Alergény: 3,6,7

RAW TORTY

ID katalég Nézov tovaru

000360 Cokolddovo malinova torta
000361 Kokosovo pomarancové torta
000362 Brownie &ierna ribezla torta

000363 Jahodové torta

BROWNIE CIERNA RIBEZIA TORTA

ID 000362 / 1150g / 14 PORCI|

Brownie s &iernou ribezlou v bezlepkovej a bezlaktézovej
verzii pondka intenzivny ¢okolddovy zazZitok s

prijemne kyslastym ovocnym kontrastom. Hutné a vlaéna
Struktira brownie sa krésne dopliia so svieZosfou
Ciernych ribezli, vdaka ¢omu vzniké vyraznd, no stdle

vyvézend kombindcia chuti.

Alergény: 3,6,7 ,3% _—
Y17
BEZ LEPKU @

JAHODOVA TORTA

ID 000363 / 1350g / 14 PORCIi

BEZ LEPKU, BEZ MLIEKA
BEZ LEPKU, BEZ MLIEKA
BEZ LEPKU, BEZ MLIEKA
BEZ LEPKU, BEZ MLIEKA

Hmotnost Pocet Cena Cena

Hmotnost  /porcia porcii /bal. /porcia
1350 g 969 14 ks 37,00 2,64
1350 g 969 14 ks 37,00 2,64
1150 g 82g 14ks 3700 2,64

1350 g 96g 14ks 37,00 2,64



7ZDRAVE TORTY

Lahké kakaovd piskéta s trpkou malinovou polevou, po ktorej nasleduje
vzrudujica lieskovo-¢okolddova pena, poliata prijemnou horkou
belgickou tmavou &okolddovou ganache a lieskovo-orieskovou polevou.
Vsetky ingrediencie si bez pridaného cukru.

Vegdnska, bezgluténové a bezlaktézové torta spdjajica chuf maku

RAW TORTY

ID katalég
A01023
A00977
A01024
AO01159
AO01158

Nazov tovaru

Pistacie & Malina rez

Gianduja &malina rez

Crunchy orechy &mliena &okolada rez
Makovo vishovy rez

Orechovo-&okolddovy rez

Vdaka jemnej pistdciovej piskéte a krémovej pene citif intenzivnu
pistdciovl chut uz pri prvom zahryznuti. K tomu vietkému sa v strede
kolééa nachddza sladkokysld malina,, ktord dodéva neodbytni
svieZost a Ziarivy kontrast. Pribeh uzatvara chrumkavd pistaciové
kérka vdaka ktorej je kazdé sisto potesenim pre vase Usta.

Chrumkavé vrstva orechovej drviny a orechovej pralinky vo vzruiujicej
zmesi na kakaovom piskétovom zéklade. Stredobodom koldéa je orechovd
pena,ktord mé hladkd zamatov $truktiru a intenzivnu orechovi chuf.
Zazitok korunuje bohato vrstvend ganache z mlie¢nej Eokolédy s hodvdbnou
sladkostou.

a kyselkavych vi3ni.

Mé&kké orechové cesto s prirodzenou chutou vlasskych orechov dopliia
hodvdbna ganache z tmavej belgickej ¢okolady. Neobsahuje pridany
cukor, je vegdnska a vyrobend bez akychkolvek Zivoéidnych zloZiek.

Hmotnost Pocet Cena Cena

Hmotnost  /porcia porcii /bal. /porcia
680 g 759 9 ks 18,50 2,05
680 g 759 9 ks 18,50 2,05
765 g 85¢g 9 ks 18,50 2,05
670g 55,84 12 ks 18,50 1,54

680 g 56,69 12 ks 18,50 1,54



i _ .o OSVIEZUJUCA
) NOVINKAI

SETRNE SPRACOVANIE VO VAKUU, KTORE
ZACHOVAVA VITAMINY, FARBU A CHUT

ID katalég Nézov Cena
730005 Aloe vera & Egres koncentrat 500 ml DOPREDAJ 8,50 €

730002 Cucoriedka koncentrat 500 ml 8,50 €
730008 Jahoda koncentrat 500 ml 8,50 €
730009 Lesné plody koncentrdt 500 ml 8,50 €
730001 Malina koncentrét 500 ml 990€
730003 Mango & Maracuja koncentrdt 500 ml 8,50 €
730003 Rakytnik koncentrat 500ml 8,50 €
733018 Baza koncentrat 500ml 8,50 €
733020 Citrén&Mdta koncentrét 500ml 8,50 €

733019 Ruzovy grep koncentrat 500ml

RIEDENIE AZ 12 LIMONAD

0,5 perlivej vody + 0,04 | koncentrdtu ~ Z jedného pohdra 0,5 | koncentrétu mozno pripravif az 12 hotovych limonéd

\
(-]

WIRHN,

ID katalég Nézov Cena
735005 Hruska maslovd koncentrat 500 ml DOPREDAJ 8,50 €
735006 Jablko & skorica koncentrdt 500 ml DOPREDAJ 8,50 €

735004 Punc koncentrgt 500 ml 8,50 €
735003 Rakytnik & zdzvor koncentrat 500 ml 8,50 €
735002 Slivka & Pernik koncentrat 500m| 8,50 €

735007 Cipoza konc. (citrén, pomarané, zézvor) 500ml 8,50 €

735008 Zimnd mandarinka konc. 500ml DOPREDA]
NOVINKAI
LEN Z OVOCIA
RIEDENIE AZ 25 TEPLYCH NAPOJOV

0,25 hordcej vody + 0,02 | koncentratu  Z jedného pohéra 0,5 | koncentrdtu moZno pripravit az 25 teplych ndpojov



TOPPINGY

o MbaGo

NUGETA

g

MRAZENE OVOCIE

1
1

Autentické bruselské vafle st pecené a hlbokozmrazené, s chrumkavou
textirou a jemnou sladkou vanilkovou prichufou vyrobené z prirodnych
surovin. Vdaka rychlej priprave a univerzdlnemu vyuZitiv si idedlne pre
reStaurdcie, hotely, catering aj kaviarne, ktoré chc pondknut oblibeny
dezert alebo sladkost na cestu pocas celého dia. Jednoduché dochutenie

zdakladnymi polevami z nich vytvéra atraktivnu ponuku pre kazdy typ
zdkaznika.

Slahacka v spraii

izime:ra]
M
T0PPING

Ide o aradidovi nétierku bez palmového oleja. S obsahom arasidov okolo 32,6 %
viac ako u beznych &okolddovych ndtierok, ¢o zvysuje chut aj kvalitu.

Hmotnost Poéet Cena Cena

ID katalég  Néazov tovaru Hmotnost  /porcia porecii /bal. /porcia
FsO101 Bruselské vafle 2160 g 80g 27 ks 21,00 0,77
901132 Topping &okoléda 1000 g 13,00

901136 Topping jahoda 1000 g 13,00

901132 Topping karamel 1000 g 15,00

352028  Nugeta 30% Palm free 1000 g .00

Mo619 Slahacka v spreji 700 g 9,20

Slahagka v spreji 6ks/karton 8,50 ks

MRAZENE OVOCIE

ID katalég Nézov tovaru Hmotnost Cena/kg
3351 Jahody 2500 g 2,75
2567 Maliny 2500 g 10,90
2564 Lesnd zmes 2500 ¢g 4,10
4559 Cuéoriedky lesné 2500 ¢ 10,90

4563 Dradie ovocie 2500 g 5,80



SLADKE A SLANE MRAZENE PEKARENSKE VYROBKY

v ponuke viac druhov a prichuti objednévky kazdy Pondelok a Stredu do 10:00hod.

SISKY  balenie po 24ks MAXI PRODUKTY  balenie po 25ks
hotové, rychlomrazené polotovar, predkysnuty

MARHULOVE COKOLADOVE TVAROHOVA SYROVY PAGAC
S VANLILKOYOU TASKA
PRICHUTOU
Hmotnost  poget  Cena Poéet Cena
ID katalég  Nézov tovaru /porcia  porcii  /bal. ID katalég  Nézov tovaru Hmotnost  porcii  /bal.
1675 Marhulové 65g 24ks 11,352 1408 Tvarohovd taska 130g 25ks 12,825
1683 Coko s vanikovou prichufou 65¢g 24ks 11,352 1450 Syrovy pagdé 859 25ks 9,125

MINI PRODUKTY 4 kg / balenie CUKARENSKE VYROBKY

MINI PISTACIOVE MINI PIZZOVE MINI COKOLADOVE
Hmotnost Cena
Hmotnost  Cena ID katalég  Nézov tovaru /balenie /bal.
ID katalég ~ Nézov tovaru /balenie  /bal. 7147 Jablkové tridla 105g/ks/6ks 4,20
202 Pistdciové 4kg 17,320 7148 Vidhovd $trodla 105g/ks/6ks 4,20
321 Pizzové 4kg 15,488 7149 Tvarohové $tridla 105g/ks/6ks 4,20
632 Cokolédové 4kg 16,484 7150 Vigfiovd makovd $trodla 105g/ks/6ks 4,20

CROISSANTY balenie po 56ks

Hmotnost  Pocet Cena

ID katalég  Nézov tovaru /ks porcii  /bal.
7162 Croissant s lieskovo-orieskovou néplfiou a Eokolddou 90g 56ks 27,44
7161 Croissants s marhulovou népliiou 90g 56ks 27,44

7160 Croissants s pistéciovou naplfiou 90g 56ks 38,64



PREMIOVA CUKRARSKA ZMRZLINA

PRE HoReCa PARTNEROV

Prémiova cukrarska zmrzlina pre restaurécie,
kaviarne a hotely.
Balenie: 2,4-litrové alebo 5-litrové vanicka.

ID katalég Nazov tovaru
704008 Citrén

704012 Cokolada
704018 Jahoda NATUR
704054 Vanilka

V ponuke aj: cookies, jablko, puné, Smolkovia, tutti fruti

Balenie
2,41/5]1
2,41/5]1
2,41/51
2,41/5]1

ZMRZLINOVY PULT SO ZMRZLINOU

len na objednéavku

550€ /|

v baleni 2,4 | alebo 5 |

Cena €/I1

objem: 2 x 5-litrové vanicka

5,50
5,50
5,50
5,50

(dostupny aj vo verzii pre 2,4-litrové vanicky)

Pult je moZné objednat spolu

s prémiovou cukrarskou zmrzlinou.

cena: 550,- €

bez DPH



VITRINY

PONUKA CHLADIACICH/MRAZIACICH VITRIN

CW-120R CW-146 cL-73 CW-196 CW-160R CW-200R
. - - . Teplotny Pocet . |Pozadovany| Predajna
Nazov vitriny Vonkajsi rozmer Objem B polic Kaucia obrat cena
(ExHxV) v mm litre °C ks EUR EUR EUR
CW-120R 702x568x866 120 0/12°C 2 250-€ | 4000-€ | 750-€
Cold show Case
CW-146 R
ol o Case 615x560x874 146 2/12°C 3 250-€ | 4000-€ | 980-€
CW-160R 880x568x686 160 0/12°C 2 250-€ | 4000-€ | 800-€
Cold show Case
CW-196 795x560x874 19 2/12°C 3 400-€ | 4000-€ | 1100-€
Cold show Case
CW-200R 1219 x 568 x 686 200 1712°C 2 400-€ | 4000-€ | 1200-€
Cold show Case
CL-73 490 X 490 x 1030 73 o 3 250-€ | 4000-€
Cake display 2/8°C ) , 950,-€

Podmienky umiestnenia vitrin u zakaznika :

@ Vyska zabezpeky za umiestnenie vitriny v prevadzke zédkaznika ako aj poZadovana vyska obratu za sezénu su
uvedené v tabulke.

@ Detailné podmienky su uvedené v zmluve o umiestneni zariadeni, alebo Vam ochotne vysvetli nds 0Z

OFFICE
ADRIA GOLD Slovakia s.r.o.

Savolska cesta 324/3, 986 01 Filakovo

1C0O: 36 059 153

KONTAKT
T+421915811376
T+421 917 545 900

E obchod@adriagold.sk

WEB

www.adriagold.sk
www.adriadiskont.sk
E-SHOP: shop.adriagold.sk

... A AKO SA TORTY VYRABAJU

s e

oz

Region juzné a zapadné Slovensko: +421 905 227 335
Regidn sever :+421903 516 505

Region stred a vychod: +421 948 611 400
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